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Coupe de champagne et canapés

Huitre Gillardeau au caviar Baeri

Homard bleu en consomme, légumes et racines d'hiver

Foie frais de canard de chez Robert Dupérier réti aux truffes

Poularde de chez Pierre Duplantier Albufera

Plateau de fromages fermiers truffés affinés par nos soins

BOche au chocolat, comme on I'aime a Noél...

198 € par personne

Prix nets en euros, TVA et service compris.
Nos viandes proviennent de France. Une liste des allergénes présents dans les plats est & votre disposition sur simple demande.
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Champagne
Plateau de fruits de mer des cotes Bretonnes et Normandes
Saumon mariné aux épices Caucasiennes

Charcuteries « Arnaud Nicolas »
Plateau de fromages « Martine Dubois »

Nos fameuses Viennoiseries feuilletées
Pancakes & gaufres
Fruits frais de saison

Patisseries

CEufs brouillés
ou
CEufs pochés Benedicte

ou

CEufs & la coque

Supréme de volaille jaune des Landes en cocoftte,
champignons & noisettes

ou

Bar sauvage réti, pousses d'épinard & sauce choron

148 € par personne
Prix incluant une demi bouteille de Champagne par personne
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Coupe de champagne et canapés
Carpaccio de langoustines des cotes bretonnes aux agrumes
Huitre Gillardeau au caviar Baeri
Truffe noire en feuilleté sauce périgueux
Noix de Saint-Jacques de la baie de Saint Brieuc, topinambour confit-glaceé
Poularde de chez Pierre Duplantier Albufera
Brie de Meaux fermier truffé
Citron jaune de I'arriere-pays, givré aux herbes fraiches

Chocolat grand cru Caraibes, vanille de Tahiti et praliné

298 € par personne



